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HANSEN’S FINGERFOOD / HANSENS FLYING BUFFET

Feinschmeckersnacks — einfach und leicht — ideal fiir jeden Empfang oder Stehparty!!

Hansens Canapés
Scheiben vom frischen Steinofenbaguette, geschmackvoll dekoriert und reichlich belegt...
siehe Friihstlicks-PDF

Stiick: ab 2,80 €

Gourmet-Kdsespiefschen
mit Gouda aus Noord-Holland und original Comté (franz. Rohmilch-Bergkase), serviert in
einem Holzschiffchen mit einer Tessiner Feigen-Senfsauce

Stiick: 2,50 €

Herzhafte kleine Partybuletten
serviert in einem Holzschiffchen mit verschiedenen Haus Saucen (Barbecue, Aioli, Dijon Senf
und Chili)

Stlick: 3,90 €

Kleine Partyschnitzel
serviert im Holzschiffchen, mit hausgemachter Sauer-Creme
Stiick 4,10 €

Kleine, kross gebackene Héhnchenkeulen
serviert in einem Holzschiffchen, dazu ein Chilimustard
Stiick: 3,90 €

Kleine Spiefie vom Héhnchenfilet
serviert in einem Holzschiffchen, dazu geratene Paprika und ein Cherry-Tomaten-Relish
Stlick: 3,90 €

Hausgemachte Hihnchennuggets
mit Sweet Chili-Aioli

Kleine mediterrane Medaillons vom Jungschwein
serviert in einem Holzschiffchen mit einem Sun-Dried-Tomato-Relish
Stiick: 4,90 €

Gegrillter Oktopus
mit einem Tomaten-Bruschetta, serviert im Weckglas
Sttick: 5,90 €
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Kleine Garnelenhappen mit Aioli
serviert im Weckglas, mit Chili und Cherrytomaten angebraten

Stlick: 4,20 €

Gebratene Zucchini-Snacks
mit Waldpilzen und rosa Beeren, serviert im Weckglas

Stiick: 3,90 €

Kleine Krabbenhappen
serviert im Weckglas, mit einem Basilikum-Dressing, Tomatenwiirfeln und
griinen Bandnudeln

Stiick: 4,20 €

Mediterraner Antipasti-Snack
Serviert im Weckglas, mit marinierten Champignons, Zucchini, Oliven & Paprika

Stlick: 3,90 €

Gegrilltes Roastbeef
auf Rucolasalat mit hausgemachter Remoulade, serviert im Weckglas

Stiick 4,20 €

Gefiillte kleine Wraps
mit gebratener Hahnchenbrust oder Vegetarisch, auf groRen Porzellanplatten

Stiick: 4,20 €

Rosmarin-Kartoffeln
serviert im Holzschiffchen mit einer hausgemachten Sauercreme und Rosmarinzweig

Sttick: 2,80 €

Getrocknete Backpflaumen
mit gerostetem Speck umwickelt, serviert in kleinen Holzschiffchen mit einer Zwiebelsalsa

Stiick: 1,90 €

Kleine gemischte Steinofenbrétchen
mit mediterranen Fillungen
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Stlick: 0,90 €
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Gazpacho-Shot
Traditionelle, Andalusische Spezialitat. Erfrischende Gemiisesuppe serviert im Weckglas mit
Strohhalm

Stiick: 3,50 €

Vitello Tonato
zarter Kalbsbraten in Thunfisch Mayonnaise mit Kapern und Cherrytomaten, serviert im Weckglas

Stiick: 4,20 €

Hansens Blitterteigrélichen
gefiillt mit unseren Priesterwiirgern (Mediterrane Bratwurst)

Stlick: 3,90 €

Warmes Fingerfood
Gourmet-Miniburger
mit zartem Kalbfleischpatty, dazu Avocado, Rhabarberketchup, Mozzarella und karamellisierte
Zwiebeln

Sttick: 4,90 €

Spargeltempura
mit griinem und heimischem Spargel (Saison) dazu hausgemachte Barlauchpesto

Sttick: 4,90 €

Scampi-Wraps
gefiillt mit gebratenen Scampis und Mangochutney mit Gurkenstreifen

Stlick: 6,90 €
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Dessert Fingerfood

Weifie Cappuccino-Mousse
serviert im Weckglas

Erdbeeren mit griinem Pfeffer (Saison)
serviert im Weckglas

Westféilische Herrencreme
serviert im Weckglas

Mascarpone-Creme mit frischen Friichten
serviert im Weckglas

Stlick:3,90 €
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