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HANSEN

Fleischer-Fachgeschift - Feinkost - Catering

HERBST- & WINTERKLASSIKER

Hauptgang

Mediterranes Pulled Pork
Original American-Style aber mit mediterranen Zutaten

Toskanisches Tartufo-Hdhnchenfilet
zartes Hahnchenfilet in einer Triiffelsauce

Tortellini con Rucola (Veggie)
Tortellini in einer Sahnesauce mit Rucola abgeschmeckt

Beilagen

Rosmarinkartoffeln
der Klassiker, Bratlinge mit Olivendl und Rosmarin gebacken

Salbei - Gnocchi
ital. GrieRkl6Rchen, in Butter geschwenkt und mit Salbei verfeinert

Buntes Mediterranes Pfannengemiise
mit Olivenol

Prinzessbohnchen
mit getrockneten Tomaten

Dessert

Mascarpone-Creme
mit Beeren
Hausgemachte Tiramisu
nach original italienischem Rezept hausgemacht
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32,00 € p.P.

@ FEINSCHMECKER
Die besten
Metzgereien

URRSENTS Deutschlands



[_______\
000000000

mAN RN RN EN |

HANSEN

Fleischer-Fachgeschift - Feinkost - Catering

HERBST- & WINTERKLASSIKER
Hauptgang

Coq au vin
zartes Hahnchen im Rotweinsud

Feines Edelgulasch vom Hirsch
im Preiselbeerrahm

Herzhafter Kartoffel-Brokkoli-Auflauf (Veggie)
mit Walnussscrambel

Beilagen

Hausmacher Rotkraut
mit kleinen Apfelstiickchen

Meraner Rosenkohl
mit Weintrauben

Schupfnudeln
in Butter geschwenkt

Schmorkartoffeln
handgeschnittene Kartoffelecken

Dessert

Herrencreme
mit Rum und Schokoraspeln

Quarkspeise
mit Sauerkirschen

35,00 € p.P.
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