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GOURMET BURGER BUFFET

Beef
100% reines Rinderhack-Patty
vom heimischen Jungbullen aus artgerechter Haltung, dazu die besonderen Classic
Gourmet-Buns

Smoky Pulled Pork
zartester gezupfter Schweinenacken mit rauchiger Note

100% Vegane-Patty
DIE Fleischalternative

Stuff

Manchego-Rucolasalat
Rucola mit jungem Manchegokdse, halbgetrockneten Tomaten, Taggiasca-Oliven in einer
Zitronenvinaigrette

Cole Slaw
Hausgemachter Krautsalat im American-Style

Burger-Classics
geschnittene Tomaten, Gurken, frische Jalapenos und warme geschmorte Zwiebeln

Saucen-Buffet
Feinste hausgemachte Saucen geben dem Gourmet Burger besondere Gaumenfreude
(Aioli, Chili-Salsa, BBQ-Steaksauce, Hot-Mustard...)

Buns

Brioche Burger Buns & Vegane Burger Buns

19,90 € p.P.
Side Orders

Gebackene Meersalzkartoffel
dazu Sour-Creme

5,50 € p.P.
Gebackene Meersalzkartoffeln mit Triiffeln
dazu Sour Creme

6,90 € p.P.
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