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HANSEN

Fleischer-Fachgeschaft - Feinkost - Catering

Klassik - BBQ

HAUPTGANG
Lummersteaks vom Jungschwein*
mariniert mit Hansens Hausmarinaden

Hdihnchenfilet*
mariniert in einer Rotwein-Basilikum-Marinade und in einem Kiserahm mit
Mittelmeerkrdutern

Hansens Rostbratwurst*
unser Klassiker aus eigener Herstellung

Korsischer Bauernfeta (Vegetarischer Hauptgang)
feinster Schafskdse, gebacken mit Paprika, Tomate, Peperoni und Mittelmeerkrdutern

*frisch von der Grillstation

BEILAGEN & SALATE
Klassischer Pellkartoffelsalat
aus eigener Herstellung

Hausgemachter Krautsalat
aus eigener Herstellung

Hansens Nudelsalat
Penne mit Gurkenstreifen und Dill in einem Joghurtdressing

Rosmarinkartoffeln
kleine Kartoffeln gebacken in Olivendl und frischen Krautern

Grofie gemischte Brotkorbe
mit vielen mediterranen Brotspezialititen aus dem Steinofen

dazu BBQ-Saucen und Senf

24,90 € p.P.
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HANSEN

Fleischer-Fachgeschift - Feinkost - Catering

Mediterranes — BBQ

HAUPTGANG
Lummersteaks vom Jungschwein*
mariniert Pesto Rosso

Hdihnchenfilet*
mariniert mit Meersalz und Rosmarin

Hansens Priesterwiirger*
frische, grobe Bratwurst mit mediterranen Krautern aus eigener Herstellung

Korsischer Bauernfeta (Vegetarischer Hauptgang)
feinster Schafskdse, gebacken mit Paprika, Tomate, Peperoni und Mittelmeerkrautern

*frisch von der Grillstation
BEILAGEN & SALATE

Mariniertes Gemiise
Gebratene und marinierte Paprika, Zucchini und frische Champignons

Bruschetta-Salat
Typisch-italienisch, mit frischen Tomaten, Krdautern und Oliven

Mediterraner Nudelsalat
mit getrockneten Tomaten und Taggiasca-Oliven

Sizilianischer Kartoffelsalat
Pellkartoffeln mit Tomatenstiickchen in einer Zitronen-Oregano-Vinaigrette

Rosmarinkartoffeln
kleine Kartoffeln gebacken in Olivendl und frischen Krautern

Grofie gemischte Brotkorbe
mit vielen mediterranen Brotspezialititen aus dem Steinofen

dazu BBQ-Saucen und Senf

26,90 € p.P.
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HANSEN

Fleischer-Fachgeschift - Feinkost - Catering

Mediterranes — Deluxe-BBQ

HAUPTGANG

Lummersteaks vom Iberico-Schwein
mariniert in einem Estragon-Senf

Lachsfilet
aus der gusseisernen Pfanne mit Zitronenpfeffer

Hdihnchenfilet
mariniert mit Meersalz und Rosmarin

Hansens Priesterwiirger
frische, grobe Bratwurst mit mediterranen Krautern aus eigener Herstellung

Korsischer Bauernfeta (Vegetarischer Hauptgang)
feinster Schafskdse, gebacken mit Paprika, Tomate, Peperoni und Mittelmeerkrautern

BEILAGEN & SALATE

Mariniertes Anti-Pasti-Gemiise
Gebratene und marinierte Paprika, Zucchini und frische Champignons

Bruschetta-Salat
Typisch-italienisch, mit frischen Tomaten, Krdutern und Oliven

Hansens Penne Pesto
Penne mit mariniertem Gemiise, Rucola, Biiffelmozzarella und hausgemachter Pesto

Sizilianischer Kartoffelsalat
Pellkartoffeln mit Tomatenstiickchen in einer Zitronen-Oregano-Vinaigrette

Rosmarinkartoffeln
kleine Kartoffeln gebacken in Olivendl und frischen Krautern

Grofie gemischte Brotkorbe
mit vielen mediterranen Brotspezialititen aus dem Steinofen

dazu hausgemachte Krduterbutter, Aioli und Salsa

36,90 € p.P.
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HANSEN

Fleischer-Fachgeschaft - Feinkost - Catering

Klassik — Deluxe-BBQ

HAUPTGANG

Roastbeef vom Black-Angus-Rind
mariniert mit einer Pfefferbeize

Zarte Lammbhiifte
mit Krdutern der Provence

Hdiihnchenfilet
mariniert in einer Rotwein-Basilikum-Marinade und in einem Kiserahm mit
Mittelmeerkrautern

Hansens Rostbratwurst
unser Klassiker aus eigener Herstellung

Korsischer Bauernfeta (Vegetarischer Hauptgang)
feinster Schafskdse, gebacken mit Paprika, Tomate, Peperoni und Mittelmeerkrautern

BEILAGEN & SALATE

Pellkartoffelsalat mit schwarzen Triiffeln
aus eigener Herstellung

Cole Slaw
hausgemachter Krautsalat, American Style

Hansens Nudelsalat
Penne mit Gurkenstreifen und Dill in einem Joghurtdressing

Frischer Haussalat
Frische Blattsalate mit Tomaten, Gurken, Paprika, Champignons und Sprossen in klarer
Krautervinaigrette

Rosmarinkartoffeln
kleine Kartoffeln gebacken in Olivendl und frischen Krautern

Grofie gemischte Brotkorbe
mit vielen mediterranen Brotspezialititen aus dem Steinofen

hausgemachte Krduterbutter, Sauercreme und Salsa

35,90 € p.P.
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HANSEN

Fleischer-Fachgeschift - Feinkost - Catering

HANSENS SALATAUSWAHL

(Komponenten konnen ausgetauscht werden, miissen aber neu kalkuliert werden)

- Hausgemachter Pellkartoffelsalat - Frischer Krautsalat, in siilsaurer Marinade -
Hirtensalat mit Oliven, Fetakdse, Staudensellerie in klarer Vinaigrette -
Mediterraner Kartoffelsalat mit Zitrone, Olivendl und Mittelmeerkrautern -
hausgemachter Mohrensalat - Frischer Lauchsalat mit hausgemachtem
Joghurtdressing - Frische Rohkostsalate nach Zusammenstellung/Saison -
Hansens Nudelsalat, diinne Gurkenscheibchen im frischem Dill-Joghurtdressing -
Telgter Spargelsalat mit Kirschtomaten in klarer Vinaigrette - Waldorfsalat, aus
Sellerie, Apfeln und Mandarinen - Penne Pesto, mit Biiffelmozzarella -
Manchego-Rucolasalat mit Taggiascaoliven - Hausgemachter Cole-Slaw-Salat -
Pfifferlingssalat mit Pellkartoffeln, griinem Spargel und Wachteleiern

50 - 75 Personen maximal 4 Salat
75 - 100 Personen maximal 5 Salate

tiber 100 Personen maximal 6 Salate

Alle Grillspezialitaten vom Schwein oder Hihnchen gibt es auch in Bio-Qualitat!

Fachkriifte

fiir den Grillservice kosten 30,00 € / Stunde*

*vereinbarte Anfangszeit bis Ankunft Fleischerei Hansen/Telgte
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