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HANSEN

Fleischer-Fachgeschaft - Feinkost - Catering

Angebot Bayrisches Buffet

Hauptgang:

1 x Magere Schweinshaxen, gegrillt

3 x Miinchener Weifwiirstchen mit siifSem Senf

Hansens Gekrusteter Backschinken

3 x Niirnberger Bratwiirstchen vom Bentheimer Bio-Schwein

Beilagen:

Siif3-Saurer, warmer Kartoffelsalat

Kartoffelpiirree mit geschmorten Zwiebeln

Hausgemachter Pellkartoffelsalat

hausgemachtes Sauerkraut

Paprika-Weifskrautsalat

Hausgemachter Obatzda — herzhafter Brotbelag

Brotkorb mit Laugengebdick und Steinofenbrot

é},&““ UNTER&;.O)‘:\ Wir férdern HANSEN
C h te Inh. Stefan Bérste ‘ .
a;\tgﬁzrscht Steinstrasse 3 - 48291 Telgte - info@fleischerei-hansen.de

Y Slow Food’

Deutschland e.V. fleischerei-hansen.de

Tel. (025 04) 16 25 - Fax (025 04) 77 996

6,90 € p.P.

7,90 € p.P.

7,90 € p.P.

10,90 € p.P.

4,50 € p.P.

4,50 € p.P.

4,50 € p.P.

3,90 € p.P.

3,90 € p.P.

3,20 € /100g

Preise nach Zusammenstellung
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FEINSCHMECKER

Die besten
Metzgereien
Deutschlands




