HANSEN’S
GESCHENKKARTE

Mit frei wahlbarem Guthaben.
Wenn Sie es besonders gut

mit Jemandem meinen.
Ab 10.00 € je Gutscheinkarte

*

HANSEN'S
PRASENTKORBE

Wahlen Sie aus 5 fein
sortierten Themenkorben
mit heimischen und
internationalen Spezialititen

*

O Tp
® @@.

Q
> V)
C z
w >
v ~
o v
“e et
REcnut®

SCHLESISCHE
WEISSWURST

Alle Jahre wieder stellen wir
aus alter Tradition und nach
iiberliefertem Rezept unsere
Schlesische Weisswurst her.
Dieses Jahr ist es am 24.12.
und Silvester, den 31.12.

wieder soweitt.

Bitte bestellen die nechtseitig bis 3 Tage vor Produbtion!
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LIEFERN
LASSEN"  “ee

ODER
ABHOLEN

ABHOLUNG DER BESTELLUNGEN

o Wie gewohnt zu den bekannten Offnungszeiten in unserem Ladenlokal
o Zusatzliche Abholung an unserem Seiteneingang moglich
(ausschliefslich vorbestellte Artikel und nur bargeldlose Zahlung méglich)
o Abholung der Hauptginge Fix & Fertig ausschliefslich am 24.12.

HANSEN S LIEFERSERVICE*
ZU DEN FESTTAGEN (KW. 50-51)

o Mindestbestellwert von 50,00 €
° Voraussichtliche maximale Kapazitat sind 20 Lieferungen am Tag
o Wir bitten zur besseren Planung um frithzeitige Vorbestellungen
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FLEISCHER-FACHGESCHAFT - FEINKOST - CATERING
STEINSTRASSE 3 - 48291 TELGTE : TEL. 0 25 04/16 25 - FAX 0 25 04/77 996

GEOFFNET

Mo-Fr 8.30 - 18.30 Uhr (durchgehend geoffnet) * Sa 8.00 - 14.00
Heilig Abend 7.00 - 12.00 Uhr - Silvester 8.00 - 13.00 Uhr

NEU!

fleischerei-hansen.shop - fleischerei-hansen.de - facebook.de/fleischerei.hansen

wedekindt.de Stand: 11/20

ungen vorbehalten.

in EURO.  Angebote solange Vorrat reicht. Irrttimer, Ander

Alle Angaben
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FIX & FERTIG
Geschmorte Gansekeule

in feinem Gansejuice

13.90 € pro Person
Oma Hansen s Roulade
vom heimischen Bio-Rind in typischem Rahm
10.90 € Stuck
Zarte Rehkeule
an Wild-Preiselbeer-Sauce

13.90 € pro Person

Zart geschmortes Ochsenbéachen

in Rotweinsauce

9,90 €/ p.Person
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UNSER TIPP:
FIX & FERTIG
LIEFERN LASSEN!

YORSPEISEN
FUR GOURMETS
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s wineer Solottheke
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Hansen s Festtagscocktail
Hausgemachter Krabbencocktail,
an Cocktailsauce mit Mandarinen & Dill
3.90 €100g
Hausgemachte Kartoffelsuppe
mit schwarzer Triiffelpesto
5.90 € pro Person
Vitello Tonato
Zarte, diinne Scheiben vom Kalbsbraten in
einer hausgemachten Weiwein-Thunfisch-
Mayonnaise mit Kapernapfeln
5.90 € pro Person
Hansen s Flusskrebssalat
mit Champignons und griinem Spargel
4.90 €100g
Kanadischer Wildlachs
mild gerauchert und handgebeizt,
dazu empfehlen wir unsere Senf-Dillsauce
7.50 €100g
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WIR DANKEN IHNEN FUR IHR
VERTRAUEN UND WUNSCHEN IHNEN
EIN FROHLICHES WEIHNACHTSFEST,
EINEN GUTEN RUTSCH INS NEUE & EIN
GLUCKLICHES, GESUNDES JAHR 2021!

Stefan Bsrste und das Hovwsen-Team in Telgte

SPEZIALITATEN
DES HAUSES
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Iberico Carrée & Chops
vom spanisches SchwarzfuBBschwein
mit Rosmarin-Meersalzmarinade
Freitland-Lamm Carré oder Chops
mit Provencekrautern
Flanksteaks vom Longhornrind

mit Senf-Estragonmarinade

Gourmet-Rinderfilet
vom U.S. Longhornrind

X

RACLETTE, FONDUE

FPorsende @Lp/& & damcen
sind ab dem 12.12. auch
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Kasespezialititen
Wir fihren besten Raclette-Kase aus den
franzosischen und den Schweizer Alpen!
Unser Tipp: Triiffelraclette aus Frankreich
Hausgemachte Dips und Saucen,
handgemachte Salsa,
Chutneys und Relish
Teufelssauce, Knobi-Dip, Hot Thai Style,
Cumberlandsauce, Chillisauce, Auberginen-
Paprikarelish, Red Onion-Relish und weitere
Kostlichkeiten zur Qual der Wahl
finden Sie bei uns vor Ort
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HANSEN-S
KLASSIKER
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Filetto di Maiale
Schweinefilet umwickelt mit saftigem Blatt-
spinat und einem Speckmantel aus magerem

Bauchspeck, gewiirzt mit ital. Krautern
Lammrolle
Ausgeloster Lammrucken,
gefiillt mit Blattspinat und Knoblauch
Tiroler Hahnchenfilet
Zarte Hahnchenbrust gefiillt mit
Schweizer Bergkase und in einen
Sudtiroler Schinkenspeck gewickelt
Filet de Paris
Jungschweinfilet, gefiillt mit
Roquefort und halbgetrockneten
Tomaten, mariniert in einem

wurzigen Estragon-Senf

X
FEINSCHMECKER

Die besten
Metzgereien
Deutschlands

2020
%

MENU
wom 2511. bix 3um 3112.20

OFENFERTIGE BRATEN,
GEWURZT + VAKUUM VERSIEGELT

Me. ofenfertige Braten enhalten die anf, W
auch vom Westfalischen Bio-dchuein

©00000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000

Prager Schinken
mager, mariniert
in Knoblauch-Zwiebel-Ol
Gewiirzschinken

mager oder gekrustet

Backschinken
mager oder gekrustet
Burgunderschinken
mager, gebeizt mit Rotwein u. Krautern
Alle Schinkenbraten
vom heimischen Jungschwein
11.90 ¢ kg
10.90 € kg

mager

gekrustet

Alle Schinkenbraten
vom westfilischem Bio-Schwein

@ 17.90 € kg

21.00 € kg

gekrustet

Alle Schmorbraten
vom heimischen Jungschwein
Nackenbraten 12.90 < kg
Karbonade 13.90 € kg

Alle Schmorbraten

vom westfiilischem Bio-Schwein

@ 19.90 € kg

25.00 ¢ kg

Nackenbraten

Karbonade

HANSEN

TELGTE, WESTF.

Drei-Koénigs-Braten
Creme-Fraiche-Rostzwiebeln-
Champignon-Kasefullung
Spiefsbraten, gefiillt
Champignon-Zwiebel-Mett
Winter-Schmorbraten
gefullt mit Backobst
Hirten-Braten, gefiillt
mit Maronen und Pinienkernen
Schweizer
Raclette-Braten
gefullt mit Raclette-Kase und
getrockneten Tomaten
Zwiebelrostbraten
mit einer Zwiebel-Dijon-Senffillung
Apfel-Zwiebel-Rolle
mit getrockneten Apfelringen, Rostzwiebeln
Gefiillte Schweinebraten
vom Schweinenacken o. Karbonade
12.90 ¢ kg
13.90 € kg

Nackenbraten

Karbonade
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BESTELL-TEL. 02504.1625 - FLEISCHEREI-HANSEN.SHOP

M@Mﬁxwﬁiﬁz@m%mﬁ.ﬁ.!&MWM,W@VMLWMMWM&MCTMLMM

GEFLUGEL AUS ARTGE-
RECHTER HALTUNG

Der it aus dem Umnland
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Miinsterlinder Freitlandganse
Freilandganse brauchen Auslauf im
Freigehege und Wasser zu Gefiederpflege,
naturliche Nahrungsaufnahme auf
groBBen Weiden und in kleinen Horden.

Freilandganse 19.90 € kg

Maishéhnchen

Die Tiere leben in Horden mit viel Platz in

einer Stallhaltung auf natirlichem Stroh.

Die Fiitterung erfolgt mit hohem Anteil
an Getreide & Mais - ohne eine Zugabe von

Medikamenten oder Leistungsforderern.
Maishahnchen 8.90 € kg
Maishahnchenfilet 19.90 € kg

Freilandputen aus dem Emsland
Bei Friedrich Wilhelm Haver Rassfeld
diirfen die Puten noch auf die griine Wiese.
Die Zucht erfolgt mit Futter aus hofeige-
nem Anbau, auf Medikamente und
Leistungsforderer wird verzichtet.
Ganze Puten

Putenbrust

Tagespreise

Tagespreise
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WILD

bis 3um 12.12.
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Wildplatte
Hauskaninchen (1,5-2 kg)
Kaninchen (1,5-2 kg)
Kaninchenkeulen
Wildschweinriicken schier
Wildschweinbraten (1-2,5 kg)
Hasenkeulen (ca. 700 g)
Hasenriicken (ca. 500 g)
Rehkeulen (2-2,5 kg)
Rehriicken (1,5-3 kg)
Hirschriicken schier
Edelgulasch vom Hirsch
Hirschbraten schier

A FHTTH

GEFLUGEL-
SPEZIALITATEN

C.,Be/&tdbmgzn bitte bis 3um 12.12.
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Stubenkiiken (ca. 200g)
Widlenten (900-1000g)
Wildtauben (225g)
Fasan (ca. 1000g)
Wachteln
Barbarie-Flugenten 1,5-3 kg)
Barbarie-Flugentenkeulen
Barbarie-Flugentenbrustfilet

Poularden

X

WESTFALISCHES
BIOFLEISCH

FHeimatnah
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Rindsrouladen vom Bio-Rind
aus heimischer Bio-Aufzucht
26.00 ¢ kg
Schweinefilet / Schweine-Carrée
vom heimischen Bio-Schwein
Tagespreise
Sauerbraten vom Bio-Rind
aus heimischer Bio-Aufzucht
24.00 € kg
Rinderschmorbraten
oder zartes Rindergulasch
vom westfalischen Bio-Rind
19.90 c kg
25.00 € kg

Nackenbraten

Karbonade
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Wir sind BIO
zertifiziert.
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