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Weihnachten 2016 bis Neujahr 2017

FESTTAGS
FREUDEN

HAN
e

FLEISCH-SPEZIALITATEN
OFENFERTIGE BRATEN
GOURMET-VORSPEISEN
RACLETTE & FONDUE
TAPAS INTERNATIONAL
WEINE, SAUCEN
GESCHENKIDEEN

Filetto di Maiale
Schweinefilet umwickelt mit
Blattspinat und Speckmantel
(magerer Bauchspeck),
gewirzt mit italienischen
Krautern

19304

Wir férdern FﬁthSCHMECKER ** * ***
. »* *
(6)% Deteon S

Slow Food® ANSEN s Deutschlands Bioland®

Deutschland e.V.  Tipps aus der Region

DE-OKO-003

Seit 1904 in Telgte, Westf.



FESTTAGSFREUDEN

PASTA MULTO GUSTO

Importwaren solange der Vorrat reicht - Vor-Bestellungen mdglich

Taggliatelle Funghi e Tartufo all'uovo
Importierte handgemachte Pasta
nach traditionellem italienischem
Rezeptin 2 Sorten

ab 2.90e250g -

Mit Triiffelbutter oder den feinen ’7

Saucen schnell + einfach zubereitet. ¢

100% GENUSS
MIT WENIGER
AUFWAND.

. MEHR ZEIT FUR
DIE LLIEBSTEN

Hansen’s

Rib Eye Steaks

Hauchdiinn geschnitten in haus-
gemachter Senf-Estragon-Marinade,
kurz durch die Pfanne ziehen

36204

Verfeinern Sie nach Geschmack z.B.
mit Pinienkernen, Oliven, Krdutermn.

Korsischer Schafskdise
Beste Qualitdt und Geschmack,
fertig angerichtet fiir den Ofen.

2500:

" SUGD | SUGO
AL ARRABBIAL WAPIEMONTES

PER FARE BUONA LA-PASTA
{IVUOLE LA MIA PASSIONE, IL MI0 SUGO
FALLEGRA COMPAGNIA DEGLI AMICI

PER FARE BUONA LAPASTA
(IVUOLE LA MIA PASSIONE, IL MIO SUGO
EALLEGRA COMPAGNIA DEGLI AMIC

A TA RTUFATA

IRRO al TARTUFO Champignon.- Triiffel-Sauce

‘Butter mit Sommertriiffeln
(taber aestivam vier.)

VIANI & CO.
VIANI & CO.

L'OLIO

Dliveresl min

Burro al Tartufo La Tartufata

Italienische Saucen-Spezialitdten

Butter mit Champignon- Handgemachte, traditionelle

Sommertriffeln Triffel-Sauce Saucen aus feinsten Zutaten
90 ¢ 80g 90 ¢ 80g-Glas 90 ¢ 500g-Flasche

0. Q 30808 ab 4707

B

FESTTAGSFREUDEN

TAPAS INTERNATIONAL

Bestellungen fiir unsere Tapas bitte bis zum 17.12.2016

Marinierte
Maishahnchenkeulen

in einer wirzigen, angenehm
und leicht scharfenden
Chili-Knoblauchmarinade

990€kg

Vacherin Mont D’or =

Der Ofenkése wird zusatzlich
mit Weifswein und frischem
Knoblauch verfeinert und mit
Holzschachtel bei 180°C fiir

30 Min. in den Ofen geschoben.

2420

DAS OLE FUR ALLE TAPAS:

FEINE SAUCEN,
DIPS, CHUTNEYS
& OLIVENOLE

Hansen’s

Priesterwiirger

Unsere mediterrane Bratwurst in
eigener Herstellung + Rezeptur.
Ideal zu jedem Tapasmendu.

1120

Gebratene Gambas

Dazu unser feinstes Olivendl,
scharfe Peperoni, Cherrytomaten,
frischer Knoblauch und unsere

Taggiascaoliven.
Wir fordern
4_ 25 ¢ 100g @
Slow Food’
Deutschland e.V.

Probieren Sie zu den Tapas unsere
Hausweine ,Seligkeit” und , Euphorie”.
Der fruchtige Chardonnay und der krdf-
tige Rotwein-Cuvee werden fiir Hansen
im Bio-Weingut abgefiillt und sind fiir
je 7.90 €/0.71. bei uns erhdltlich.

Internationale Tapas serviert Hansen vom 01.12. bis zum 31.12.16.



HANSEN 'S
HAUSREZEPTE

£ 2

Geschmorte Giansebrust
In feinem Gansejuice

1 2 90 ¢ pro Person

FESTTAGSFREUDEN

FIX & FERTIG
ANGERICHTET

Bestellungen bitte bis zum 17.12.2016

Festtagspfanne
Zarte Filetspitzen vom Rind in ei-
nem delikaten Steinpilzrahm

1 8 90 ¢ pro Person

Wildschweinbraten
In einem Johannisbeer-

Schalottenrahm

1 O 90 ¢ pro Person

Hausgemachter Sauerbraten
vom deutschen Jungbullen
mit herzhafter Sauce

8 90 ¢ pro Person

Vom Kalb
Zurcher Geschnetzeltes in einem
hellen Butter-Champignonrahm

9 90 ¢ pro Person

VERZEHRFERTIGE

GERICHTE

GOURMET-VORSPEISEN

Bestellungen flir unsere Gourmetvorspeisen bitte bis zum 17.12.2016

Hansen'’s Festtagscocktail
hausgemachter Krabbencock-
tail, an einer Cocktailsauce mit
Mandarinen & Dill verfeinert

Regenbogenforellen

frische, wacholdergerducherte
Regenbogenforellen. Verpackung:
Doppelfilet a 125 g

3 75 ¢100g 4 80 ¢ 100g
Scampi con Aglio Bretonischer
mediterrane Scampi-Pfanne, Fluf3krebssalat

scharf angebraten mit kleinen
Strauchtomaten und frischen
Mittelmeerkrautern

4 25 ¢100g

Flusskrebse mit griitnem Spargel
und Champignons an
Krauterdressing

4. 39 ¢ 100

Graved Lachs,
Irischer Rducherlachs,
Rotholzlachs

Kompromisslose Spitzenqualitat
vom irischen Lachs, mariniert
oder vom Buchenrauch.

Der Rotholzlachs ist besonders
aromatisch und zart.

Graved Lachs 6.50 ¢100g
Irisch. Rducherlachs 6.50 € 100g
Rotholzlachs 6.50 ¢ 100g

Krabbencocktail Verde
Tiefseekrabben, griine Band-
nudeln und Tomatenwurfel in
Sahnejoghurt, mit Basilikum &
Knoblauch verfeinert

3 75 ¢100g

Krabbencocktail Alaska
Tiefseekrabben und Krebsfleisch
in einer feinen Mayonnaise, mit
Branntwein abgeschmeckt

4. 10 100g

Hansen’s Kartoffelsuppe
mit schwarzen
Wintertriffeln

5 90 ¢ pro Person

Verzehrfertig. Ofenfertig. Zur Zubereitung. Sie haben die Wahl.

FESTTAGSFREUDEN

Ofenfertige Braten

Alle Fleischpreise sind kg-Preise. Bestellung der fertig zubereiteten Speisen bitte bis zum 17.12.2016

FERTIG GEWURZT
VAKUUM VERSIEGELT

Alle ofenfertigen Braten bieten wir [hnen
auch in B1O-Qualitat zu Tagespreisen auf Anfrage an

Schinkenbraten vom mageren
Hinterschinken und

Kassler vom Schweineriicken

Tagespreise

Backschinken

mager 8.50 € kg
gekrustet 8.10 € kg
Gewiirzschinken

mager 9.90 € kg
gekrustet 8.90 € kg

Prager Schinken
mariniert in
Knoblauch-Zwiebel-O1

9 90 e kg 19.90 ¢ kg Bioschwein

Gefiillte Schweinebraten vom

Schweinenacken oder Karbonade

Nackenbraten 10.90 € kg
Karbonade 12.50 € kg
Drei-Konigs-Braten
Creme-Fraiche-Rostzwiebeln-
Champignon-Kéasefillung

Holldnder-Braten
gekochte Schinken-Késefiillung
(Nordholland-Gouda)

Milano-Braten
Italienische Krauter-Kasefullung

Pflaumenbraten
mit getrockneten Pflaumen

Gefiillte Schweinebraten

vom BIOSCHWEIN

Nackenbraten 19.90 € kg

Karbonade 25.00 € kg

SpiefSbraten, gefiillt
Champignon-Zwiebel-Mett

Hirten-Braten, gefiillt
mit Maronen und Pinienkernen

Spinaci-Braten
Blattspinat und herzhafte
Mittelmeerkrauter

Apfel-Zwiebel-Rolle
mit getrockneten
Apfelringen, Rostzwiebeln

Burgunderschinken
gebeizt mit Rotwein + Krautern

9 90 ¢ kg 19.90 ¢ kg Bioschwein

Biofleisch aus NRW

RINDSROULADEN
VOM BIO-RIND
AUS HEIMISCHER
BIO-AUFZUCHT

ZE

Farmerbraten
Paprika-Zwiebelfullung
oder nur mit Zwiebeln geftllt

Biofleisch bitte bis 12.12.16 bestellen

SCHWEINEFILET ODER
SCHWEINE-CARRE
VOM HEIMISCHEN

BIO-SCHWEIN

Tagespreise

Telefonische Bestellung 02504.1625

Schweizer Raclette-Braten
Gefiillt mit Raclette-Kase und
getrockneten Tomaten

* *
K‘f

o ®
Bloland DE-OK0-003

SAUERBRATEN
VOM BIO-RIND
AUS HEIMISCHER
BIO-AUFZUCHT

23 goes

*
*****



FESTTAGSFREUDEN

RACLETTE & FONDUE

Alle Bestellungen zu Raclette- und Fondue bitte bis zum 17.12.2016.
Dips und Saucen gibt es ab dem 20.12.2016 auch im Thekenverkauf.

Lummer oder Filetfleisch

Extra zartes mageres, fertig zuge-
schnittenes Fleisch vom Schwein,
Rind, Gefligel, Kalb oder Lamm.

Késespezialitdten
Wir fihren besten Kése aus
den franzosischen und den
Schweizer Alpen!

Franzdsische und italienische
Brotspezialitdten aus dem Steinofen
Unsere Brotspezialitidten werden
nach traditioneller, handwerk-
licher Art. Naturliche Rohstoffe
wie reines Meersalz, Natursau-
erteig und z.B. Kalamata-Oliven
versprechen 100% Genuss.

Hausgemachte Dips und Saucen,
handgemachte Salsa, Chutneys
und Relish

Teufelssauce, Knobi-Dipp,

Hot Thai Style, Cumberlandsauce,
Chillisauce, Senf-Himbeersauce,
Auberginen-Paprikarelish, Red
Onion-Relish, hausgemachte Gu-
acaumole und mehr.

Gerne beraten wir Sie zur Auswahl von Kdsen & Saucen.

R

GEFLUGEL

aus artgerechter Haltung

Bestellungen fir Geflligel bitte bis zum 12.12.2016

HANSEN's
Tipps aus der Region

Auf dem Lieferhof Hanhart im Miinsterland.
Die Freilandgénse des Familien-Betriebes
werden artgerecht in Freigehegen und

Stallungen gehalten.

MUNSTERLANDER
FREILANDGANSE
Freilandgéanse brauchen Auslauf
im Freigehege und Wasser zu
Gefiederpflege, natlrliche Nah-
rungsaufnahme auf grofsen Wei-
den und in kleinen Horden.

FREILANDPUTEN

AUS DEM EMSLAND

Bei Friedrich Wilhelm Haver
Rassfeld diirfen die Puten noch
auf die griine Wiese. Die Zucht
erfolgt mit Futter aus hofeigenem

Anbau, auf Medikamente und
Leistungsforderer wird verzichtet.

MAISHAHNCHEN

Die Tiere leben in Horden mit viel
Platz in einer Stallhaltung auf
Stroh. Die Fitterung erfolgt mit
hohem Anteil an Getreide & Mais
und ohne Zugabe von Medika-
menten oder Leistungsforderern.

15.90 € kg

Freilandgénse

Ganze Puten Tagespreise

Putenbrust Tagespreise

Maishihnchen 8.10 € kg
Maishihnchenfilet 18.30 € kg

Mehr Infos zu Hansen’s Bio an der Theke und online auf fleischerei-hansen.de

FESTTAGSFREUDEN

FESTTAGSSPEZIALITATEN

Alle Bestellungen zu den Festtagsspezialitdten bitte bis zum 17.12.2016. Preise auf Anfrage/Tagespreise.

Filetto
di Maiale

Lammrolle
ausgeloster Lammrucken, geftllt
mit Blattspinat und Knoblauch

Lammkrone

zartes Lammcarré, Krone
EeEEee—

Marinierte

Lammlachse/filets

alle Teile vom Lamm

HANSEN 'S
HAUSREZEPTE

Lammkeule
ausgeloste Lammkeule,
gefiillt mit Schafskase, Spinat

und Knoblauch -

Tiroler

Hdhnchenfilet

zarte Hahnchenbrust gefiillt mit
Schweizer Bergkase und mit Sud-
tiroler Schinkenspeck gewickelt

e

Tiroler
Hdhnchenfilet

Kalbslummer
gefillter Kalbsriicken mit
einer Phifferlingsfarce

Filetto di Maiale
Schweinefilet umwickelt mit
Blattspinat und Speckmantel
(magerer Bauchspeck),
gewlrzt mit italienischen
Krautern

Wild & Geflugel-Spezialitaten

Bestellungen fir Gefliigel-Spezialitdten und Wild bitte bis zum 12.12.2016

Stubenkiiken (ca. 200 g)
Wildenten (900-1000 g)
Wildtauben (225 g)

Fasan (ca. 1000 g)

Wachteln
Barbarie-Flugenten (1,5 -3 kg)
Barbarie-Flugentenkeulen
Barbarie-Flugentenbrustfilet

Poularden

Wildplatte

Hauskaninchen ( 1,5 - 2 kg)
Kaninchen (1,5- 2 kg)
Kaninchenkeulen
Wildschweinriicken schier
Wildschweinbraten (1-2,5 kg)
Hasenkeulen (ca. 700 g)
Hasenrtiicken (ca. 500 g)
Rehkeulen (2 - 2,5 kg)
Rehriicken (1,5- 3 kg)

Hirschriicken mit Knochen

HANSE

Hirschriicken schier
Edelgulasch vom Hirsch

Hirschbraten schier

Hirsch-
medaillons

Seit 1904.



FESTTAGSFREUDEN

KLASSIKER & GESCHENKIDEEN

Schlesische Weisswurst: siehe Produktinfo - Geschenkkdrbe bitte vorbestellen

Schlesische Weifwurst Hansen’s Geschenkkarte Hansen’s Prasentkorbe
Alle Jahre wieder stellen wir mit frei wiahlbarem Guthaben mit ausgesuchten Spezialitidten
aus alter Tradition und nach Wenn Sie es gut mit jemandem 5 fein sortierte Themenkorbe:
altem Rezept unsere Schlesische meinen ist die Geschenkkarte « WEIHNACHTSSTERN
Weifdwurst her. Dieses Jahr ist es immer eine appetitliche Idee. * WESTFALENSCHMAUS
am Samstag, dem 24.12.2016 zu : * BONFATTI

: & b 20 00 ¢ Gutscheinkarte + SAVOIR VIVRE
Weihnachten und am Samstag, a . + ALL UNITED
den 31.12.2016 soweit. -

Mit
passender
Grusskarte!

HANSEN

Fleischer-Fachgeschiift - Feinkost - Catering
/ .
4 3 wtgclawkarte l

WERT / DATUM / VERKAUF

# Q.

Bitte bestellen Sie rechtzeitig
bis 3 Tage vor der Produktion!

WIR DANKEN IHNEN FUR IHR INTERESSE UND VERTRAUEN UND WUNSCHEN
IHNEN EIN FROHES WEIHNACHTSFEST, EINEN GUTEN RUTSCH, EIN GLUCKLICHES,
GESUNDES UND NATURLICH AUCH EIN APPETITLICHES JAHR 2017.

Stefan Borste und das Hansen-Team in Telgte

-=HANSEN.
AL Seit 1904.

Fleischerei Hansen - Inhaber Stefan Borste
Fleischer-Fachgeschaft - Feinkost - Catering
Steinstrasse 3 - 48291 Telgte - Tel. 0 25 04. 16 25 - Fax 0 25 04. 77 996

OFFNUNGSZEITEN FESTTAGE

Heiligabend 07°°-12° Uhr / Silvester 08°°-12° Uhr

Einzelne Produktbilder Viani & Co. mit freundlicher Genemigung / viani.de. Irrtiimer, Anderungen vorbehalten. Konzept: wedekindt.de 11/16

fleischerei-hansen.de



